
Blätterteigrollen mit Erdbeerfüllung 
 

Zutaten für 16 Rollen 

1    ausgewallte Blätterteige (ca. 25 x 42 cm)  
2 EL    Zucker 
 
Füllung: 
200 g      Erdbeeren 
2,5 dl      Rahm 
40 g      Saurer Halbrahm 
75 g      Puderzucker  
2 TL       Vanillezucker 
 
 

 
 
 

 

 

 

Zubereitung 

 

1. Blätterteig mit Zucker bestreuen und diesen etwas andrücken. Teig in ca. 2 cm breite Streifen 

schneiden. 

 

2. Teigstreifen leicht überlappend mit Zuckerseite oben aufwickeln. Die Teigenden mit Wasser 

befeuchten und festdrücken. 

In der Mitte des 200°C heissen Ofens ca. 13 Minuten backen.  

Herausnehmen und Rollen entfernen, solange das Gebäck noch warm ist  
 

3. Erdbeeren in kleine Stücke schneiden. 

Rahm steif schlagen. 

Beides mit Saurer Halbrahm, 60g Puderzucker, Vanillezucker und Erdbeeren vermischen 
 

4. Mit Spritzsack Blätterteigrollen befüllen und mit dem restlichen Puderzucker bestäuben und 

sofort servieren 

 
 
 
 


