
Schokolade-Muffin  

 
 Zutaten  für ca. 10 Stück 

150g Zartbitterschokolade 

120g Butter  

2 Eier 

60g  Zucker  

120g  Mehl  
1 TL  Backpulver  

10 Schokoladenkugeln 

1 EL Kakaopulver 

 

 

  

 

 

 

 

Zubereitung  

 

1. Schokolade und Butter über einem heissen Wasserbad schmelzen und danach etwas 

abkühlen lassen. 

2. Muffinblech mit Papierförmchen auslegen 

3.  Backofen auf 180 C vorheizen 

4. Eier und Zucker mit Mixer mixen bis sich das Volumen ca. verdoppelt hat 

5. Schokoladenbutter unterrühren, Mehl und Bachpulver dazumischen 

6. Die Hälfet des Teigs in die Förmchen geben, je 1 Schokoladenkugel drauflegen und mit 

restlichem Teig bedecken 

7. Muffins in der Ofenmitte ca. 15 -20 Min. backen 

8. Herausnehmen und etwas abkühlen lassen (evtl. mit etwas Kakaopulver bestäuben)    


