Penne Don Alfredo

Zutaten fiir 4 Personen
100 gr. Schinken

1 Zehe Knoblauch

1 Bund Schnittlauch

1 dl Weisswein

250 ml Rahm

1 TL Mehl

Pfeffer, Salz

250 gr. Penne

Zubereitung
Schinken und Schnittlauch in feine Streifen schneiden. Den Knoblauch fein
hacken.

Die Penne im kochenden Salzwasser gemass Packungsangabe leicht al Dente
kochen.

Den Schinken und Knoblauch in Ol anbraten, mit Mehl bestduben und mit dem
Weisswein abléschen. Den Rahm beifligen und ein paar Minuten leicht kocheln
lassen.



