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Rauchlachs-Apfel-Tatar  
mit Meerrettichcreme

FÜR 4 PERSONEN
AKTIVZEIT: 30 Minuten

250 g Rauchlachs, in dünne Tranchen  
geschnitten
1 Frühlingszwiebel
½ Bund Dill oder glatte Petersilie

1 Teelöffel flüssiger Honig
1 Esslöffel Senf
50 g Crème fraîche
100 g saurer Halbrahm 

Salz, schwarzer Pfeffer aus der Mühle
1 mittlerer säuerlicher Apfel
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FÜR DEN KLEINHAUSHALT

Tipp
Als Apéro-Häppchen kann man das Tatar auf kleinen, rund 
ausgestochenen Pumpernickeln, gerösteten Toastbrotvi-
erteln oder in kleinen Tartelettes servieren.
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